
www.lastablasdedaimiel.com 

Menús para grupos

Una selección de los mejores menús ofrecidos
en los distintos Restaurantes de Daimiel.

Restaurante El Bodegón
Hotel Restaurante Las Tablas
Hostal Restaurante Las Brujas
Restaurante Bodegas Galiana 

Mesón de La Duquesa
Albergue Rural Tablas de Daimiel

Para la contratación de los mismos, pónganse en contacto con 
nosotros a través del siguiente contacto:

902 520 200 – 926 850 371
info@destinosmanchegos.com 

Horario de oficinas: Lunes a Viernes 10 – 14 / 16 – 19 horas

Indice de precios:

Hasta 10 Euros

De 11 a 15 Euros

De 16 a 20 Euros

De 21 a 25 Euros

Mas de 26 Euros
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Hasta 10 Euros (volver al índice)

REF. 0100 01 – COMEDOR DEL ALBERGUE RURAL TABLAS DE DAIMIEL

Menú a acordar previamente
Comedor en Autoservicio
Servicio de Picnic

Precio:
Menores de 30 años: 7,10 Euros
Mayores de 30 años o cumplidos: 8,35 Euros

De 11 a 15 Euros (volver al índice)

REF. 0101 01 - 

Primer Plato (a elegir)
Revuelto de Ajetes, Setas y Gambas o Sopa de Picadillo

Segundo Plato (a elegir)
Jamón Braseado con Verduras o Emperador al Ajillo

Postres
Fruta de Temporada o Helado

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 12 Euros (Fines de Semana 15 Euros)

REF. 0101 02 - 

Primer Plato (a elegir)
Judías Verdes Salteadas con Jamón, o Consomé de Ave Reina con Picatostes

Segundo Plato (a elegir)
Filete de Ternera a la plancha o Lomo de Atún a la Riojana

Postres
Fruta de Temporada o Helado

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 12 Euros (Fines de Semana y festivos 15 Euros)
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REF. 0103 01 - 

Primer Plato 
Duelos y Quebrantos con Picatostes

Segundo Plato
FILETE DE TERNERA ROSADA A LAS CINCO PIMIENTAS CON PATATAS A LO POBRE

Postres
TARTA DE CREMA CATALANA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 12 Euros (Entre semana)

REF. 0103 03 - 

Primer Plato 
ARROZ NEGRO CON CHIPIRONES FRESCOS Y ALI OLI

Segundo Plato
JAMONCITO DE PAVO AL CAVA

Postres
TARTA DE TIRAMISU

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 12 Euros (Entre semana)

REF. 0103 04 - 

Primer Plato 
CORAZONES DE ALCACHOFA A LA ROMANA CON CREMA DE GAMBAS

Segundo Plato
POLLITO PICANTON ASADO EN SU JUGO CON PATATAS FRITAS

Postres
TARTA SELVA NEGRA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 12 Euros (Entre semana)
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REF. 0103 05 - 

Primer Plato 
GACHAS DE ALMORTA CON MATANZA

Segundo Plato
DORADA AL HORNO CON PATATAS PANADERAS

Postres
TARTA DE QUESO CON FRAMBUESA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 12 Euros (Entre semana)

REF. 0103 10 - 

Primer Plato 
PANACHE DE VERDURAS SALTEADO CON VIRUTAS DE AJO Y JAMON SERRANO

Segundo Plato
COLITA DE RAPE EN SALSA VERDE

Postres
FRUTA DE TEMPORADA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 12 Euros (Entre semana)

REF. 0103 08- 

Primer Plato 
ASADILLO MANCHEGO DE PIMIENTOS ROJOS ASADOS CON MAJADO DE COMINOS Y HUEVO 
COCIDO

Segundo Plato
EMPERADOR FRESCO A LA VASCA

Postres
FLAN DE HUEVO CASERO

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 12 Euros (Entre semana)
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REF. 0103 09- 

Primer Plato 
PIMIENTOS DE PIQUILLO VERDES RELLENOS DE BACALAO

Segundo Plato
ALBONDIGAS DE TERNERA Y CERDO EN SALSA ESPAÑOLA

Postres
FLAN DE CAFE

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 12 Euros (Entre semana)

REF. 0103 02 - 

Primer Plato 
MIGAS DE PASTOR CON UVAS DE TEMPORADA

Segundo Plato
CALDERETA DE VENAO DE LOS MONTES DE TOLEDO

Postres
PAN DE LA ORDEN DE CALATRAVA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 13 Euros (Entre semana)

REF. 0103 06 - 

Primer Plato 
BERENJENA RELLENA DE BOLOÑESA GRATINADA CON QUESO MANCHEGO

Segundo Plato
SUPREMA DE SALMON FRESCO A LA MARINERA

Postres
PUDING DE LA CASA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 13 Euros (Entre semana)
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REF. 0103 11 - 

Primer Plato 
FIDEGUA A LA VALENCIANA

Segundo Plato
ROLLITO DE SECRETO IBERICO RELLENO AL HORNO

Postres
PIÑA EN ALMIBAR

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 13 Euros (Entre semana)

REF. 0102 01 - 

Primer Plato (a elegir)
Sopa de Picadillo
Migas
Sopa de Ajo
Gazpacho
Ensalada Mixta

Segundo Plato (a elegir)
Pollo Picantón
Solomillo de Cerdo
Caldereta de Cordero
Merluza a la Romana
½ Perdiz Escabechada

Postres
Pan de Calatrava, Natillas o Fruta del Tiempo

Incluye: Vino de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 12 Euros (Solo entre semana)
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REF. 0103 02 - 

Primer Plato 
MIGAS DE PASTOR CON UVAS DE TEMPORADA

Segundo Plato
CALDERETA DE VENAO DE LOS MONTES DE TOLEDO

Postres
PAN DE LA ORDEN DE CALATRAVA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 13 Euros (Entre semana)

REF. 0104 01 - 

Primer Plato (a elegir)
PAELLA MIXTA
HUEVOS REVUELTOS CON PISTO
JUDIAS VERDES CON VIRUTAS DE JAMON
ENSALADA MIXTA

Segundo Plato (a elegir)
EMPERADOR AL AJO Y PEREJIL
MERLUZA  LA ROMANA
POLLO  AL AJILLO
CHULETAS D CERDO A LA RIOJANA

Postres

Incluye: Vino de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 13 Euros
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REF. 0103 07 - 

Primer Plato 
SALMOREJO CORDOBES CON VIRUTAS DE JAMON Y HUEVO HERVIDO

Segundo Plato
SOLOMILLO DE  IBERICO WELLINTONG CON FONDO DEMI-GLACE

Postres
TARTA CASERA DE QUESO MANCHEGO CURADO

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 14 Euros (Entre semana)

REF. 0103 12- 

Primer Plato 
ENSALADA DE AHUMADOS CON SALSA COKTAIL

Segundo Plato
LUBINA AL ESTILO BERMEO

Postres
LECHE FRITA CON CANELA 

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ.

Precio: 14 Euros (Entre semana)

REF. 0101 03 - 

Primer Plato (a elegir)
Paella Mixta o Revuelto de la Casa

Segundo Plato (a elegir)
Carrillada de Ternera en Salsa o Lomo de Salmón al Ajillo

Postres
Tartas Variadas o Helado

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 15 Euros (Fines de Semana y festivos 15 Euros)
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REF. 0101 04 - 

Entrantes al Centro (para 4 personas)
Gachas del Gañan o Pisto Manchego

Segundo Plato (a elegir)
Carrillada de Ibérico Braseado al Vino de Daimiel o Pez Espada a la Plancha

Postres
Dulces Artesanos “Las Brujas”

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 15 Euros
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De 16 a 20 Euros (volver al índice)

REF. 0101 08 - 

Al Centro
Ensalada de la Casa

Primer Plato (a elegir)
Paella Mixta o Gazpacho Andaluz con su guarnición

Segundo Plato (a elegir)
Carrillada de Ternera a la Braseada o Salmón al Ajillo

Postres
Fruta de Temporada o Tartas Variadas

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 17 Euros

REF. 0102 02 - 

Primer Plato (a elegir)
Sopa de Picadillo
Migas
Sopa de Ajo
Gazpacho
Ensalada Mixta
Ensaladilla Rusa

Segundo Plato (a elegir)
Pollo Picantón
Solomillo de Cerdo
Caldereta de Cordero
Merluza a la Romana
½ Perdiz Escabechada
Bacalao con Tomate

Postres
Pan de Calatrava, Natillas, Verbena de Postres (4 personas) o Fruta del Tiempo

Incluye: Vino de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 18 Euros (Fines de Semana)
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REF. 0103 14 - 

Primer Plato
BERENJENA RELLENA DE BOLOÑESA GRATINADA CON QUESO MANCHEGO

Segundo Plato (a elegir)
SOLOMILLO DE IBERICO WELLINGTON CON FONDO DEMI-GLACE
SUPREMA DE SALMON FRESCO AL HORNO CON PATATAS PANADERAS

Postres
TARTA SELVA NEGRA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ

Precio: 18 Euros (Fin de Semana)

REF. 0103 15 - 

Primer Plato
REVUELTO DE BOLETUS CON GAMBAS

Segundo Plato (a elegir)
ROLLITO DE SECRETO IBERICO RELLENO AL HORNO
LUBINA AL ESTILO BERMEO

Postres
TARTA SAN MARCOS

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ

Precio: 18 Euros (Fin de Semana)
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REF. 0101 05 - 

Entrantes al Centro
Jamón de Bodega y Queso Artesano
Ensalada de la casa

Primer Plato (a elegir)
Paella Mixta o Gazpacho Andaluz con su guarnición

Segundo Plato (a elegir)
Carrillada de Ibérico Braseado al Vino de Daimiel o Pez Espada a la Plancha

Postres
Dulces Artesanos “Las Brujas”

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 20 Euros

REF. 0101 06 - 

Entrantes al Centro
Jamón de Bodega y Queso Artesano

Primer Plato (a elegir)
Revuelto de la Casa o Crema Vichyssoise con Virutas de Jamón

Segundo Plato (a elegir)
Entrecot de Ternera a la Plancha o Suprema de Dorada con Gulas y Gambas

Postres
Dulces de la casa

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 20 Euros
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REF. 0101 07 - 

Entrantes al Centro
Jamón de Bodega y Queso Artesano
Calamares al estilo Las Brujas

Primer Plato (a elegir)
Consomé de Ave Reina o Gazpacho Andaluz

Segundo Plato (a elegir)
Solomillo de Ibérico Albardado con Salsa de Setas o Cachetes de Rape con Verduras y Salsa 
Romescu

Postres
Dulces de la casa

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 20 Euros

REF. 0103 13 - 

Entrantes al Centro (cada 4 personas)
MIGAS DEL PASTOR CON UVAS DE TEMPORADA
DUELOS Y QUEBRANTOS CON PICATOSTES
GACHAS DE ALMORTA CON MATANZA
ASADILLO MANCHEGO DE PIMIENTOS ROJOS ASADOS CON MAJADO DE COMINOS

Segundo Plato (a elegir)
CALDERETA DE VENAO DE LOS MONTES DE TOLEDO
CACHETE DE BACALAO CON PISTO MANCHEGO

Postres
PAN DE LA ORDEN DE CALATRAVA

Incluye: PAN, AGUA, VINO TINTO DE LA CASA, GASEOSA Y CAFÉ

Precio: 20 Euros (Fin de Semana)

Página 13 v1.0

http://www.lastablasdedaimiel.com/


www.lastablasdedaimiel.com 

De 21 a 25 Euros (volver al índice)

REF. 0101 09 - 

Entrantes al Centro
Jamón de Bodega y Queso Artesano

Primer Plato (a elegir)
Panaché de Verduras Naturales o Crema de Vichyssoise con virutas de Jamón

Segundo Plato (a elegir)
Medallón de Cordero Asado o Suprema de Dorada con Gulas y Gambas

Postres
Dulces de la casa

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 22 Euros

REF. 0104 02 - 

Primer Plato (a elegir)
PISTO MANCHEGO
MIGAS DEL PASTOR
ENSALADA GALIANA
ARROZ CON POLLO DE CORRAL

Segundo Plato (a elegir)
COSTILLAR ASADO EN HORNO DE LEÑA
LUBINA A LA ESPALDA
DORADA AL CAVA
SOLOMILLO DE CERDO CON PATATAS PANADERA

Postres

Incluye: PAN y BEBIDAS

Precio: 22 Euros
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REF. 0101 10 - 

Entrantes al Centro (para 4 personas)
Asadillo de la Huerta, Migas del Pastor y Gachas del Gañan

Segundo Plato (a elegir)
Lomo de Bacalao con detalles manchegos o Media Perdiz escabechada o Cordero Asado al 
Estilo tradicional

Postres
Dulces de la casa

Incluye: Vino cosecha de la Tierra, Casera o Agua y Pan

Precio: 25 Euros
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Mas de 26 Euros (volver al índice)

REF. 0104 06 - 

Entrantes al Centro (para 4 personas)
ASADILLO MANCHEGO CON MAJADO DE COMINOS
ENSALADA MEZCLUM
CROQUETAS CASERAS DE FAISAN
CHIPIRONES PLANCHA CON CEBOLLA CONFITADA

Segundo Plato (a elegir)
MERLUZA EN SALSA VERDE
CHURRASCO DE TERNERA A LA BRASA

Postres

Incluye: Pan y Bebidas

Precio: 30 Euros

REF. 0104 03 - 

Entrantes al Centro (para 4 personas)
ASADILLO MANCHEGO CON MAJADO DE COMINOS
ENSALADA MEZCLUM
CROQUETAS CASERAS DE FAISAN
CHIPIRONES PLANCHA CON CEBOLLA CONFITADA

Segundo Plato (a elegir)
MERLUZA EN SALSA VERDE
CHURRASCO DE TERNERA A LA BRASA

Postres

Incluye: Pan y Bebidas

Precio: 28 Euros
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REF. 0104 04 - 

Entrantes al Centro (para 4 personas)
REVUELTO DE TRIGUEROS Y GAMBAS
PULPO A LA GALLEGA
ENSALADA DE FRUTOS SECOS
CAZON MARINADO

Segundo Plato (a elegir)
PEZ ESPADA FRESCO EN SALSA DE RON AÑEJO
ENTRECOT DE TERNERA CON NIDO  DE PATATAS PAJA

Postres

Incluye: Pan y Bebidas

Precio: 30 Euros

REF. 0104 05 - 

Entrantes al Centro (para 4 personas)
JAMON IBERICO Y QUESO MANCHEGO PURO DE OVEJA
ALMEJAS A LA MARINERA
GAMBA BLANCA DE HUELVA AL HORNO
PERDIZ ESCABECHADA CON PIQUILO DE TUDELA

Sorbete de Mandarina

Segundo Plato (a elegir)
SOLOMILLO DE TERNERA ARGENTINA
RAPE COSQUERO

Postres

Incluye: Pan y Bebidas

Precio: 45 Euros
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REF. 0105 01

ALTA COCINA MANCHEGA
 
Menú Degustación (consta de 9 platos)

Incluye Agua, Maridaje con 2 vinos, postre, pan y café.

Precio: 58 Euros

REF. 0105 02

ALTA COCINA MANCHEGA

- Por persona - 
2 Aperitivos
1 Entrante
Pescado
Carne

Incluye Agua, Maridaje con 2 vinos, postre, pan y café.

Precio: 52 Euros

NOTAS
Todos lo precios son IVA incluido

Los menús son aproximados, cambiando los platos en función de la temporada 
(ej. Gazpachos, Sopas en temporada Verano / Invierno)

Se pueden elaborar igualmente Menús a medida de cada cliente.

Ofertas válidas para el 2010
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